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Her far du 16

sider med kom- e

Tenk pé hygienen. Bruk : H ~ TEKST: RUNE KJI Ig_!Li'A'D. fo)c
mansjetter av plast til arme- ' plette instruk- . E‘ Lf,;-?,';ﬁ‘gfgff%}'&mm'
ne. Rune bruker som regel sjoner for slak- W M

en spesiell beskyttelseshan- i

ske pd venstre hand (selges ' ting og parte-
bl. a. av Bokken, Oslo.) i . 41
Enkelte vdpen- og sportsfor- 2 1" ring av storvilt!
retninger selger vaskbare
slaktehansker i bomullstoff
med innlagt kevlar.

Ma renskjeeres for skuddska-
det kjgtt. Resten av kjgttet
fra bogen brukes til gry-
tekjott eller maling. Skjaer
godt rundt skuddsaret. Se
etter blodsprengt kjott og
fjern det. Alt dgdt/levret
blod pa slaktet bgr fjernes.

Inne i bogen er det ofte
mer blod omkring skudd-
sarene. Det ma fjernes.

( G0 ¢ Slik skal det se ut

Var ekspert
Rune Kjelstad er
erfaren hjorte-
“Z  jeger og'til dag-
s lig slaktersvenn
/" hos Gilde Bon-
"/ denes Salgslag.
Han har over

- tjue ars erfaring
.+ lislakting og
kjottskjaering.

( ° Verktet |
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1: Kjott til maling (kjottdeig) fra hele dyret.

2 0og 4: Bogsteik, brukes som steik. Kan ogsa skjeeres opp til
biffsnadder. Pa steika pa bildet er en del kjott skjeert vekk
pga. skuddskader.

3 og 6: Slagsider. Kan brukes til paleggsrull.

5: Rent kjgtt fra bogen (en del av bogsteika). Skjeeres av hvis
steika blir for stor.
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Fra venstre filetkniv,
som brukes til renskjse-
ring av kjgtt. Deretter
beinkniven som passer
til utbeining, og flakniv
til flaing. Til hayre skjer-
pestal.

7: Reint kjatt fra bringa, til grytekjatt eller biffsnadder.

8 og 17: Flatbiff, til biff eller steik.

9 og 18: Rundbiff, til steik eller evt. biff.

10 og 19: Bankekjgtt med lartunge, til steik eller grytekjott.
11 og 15: Indrefilet, til biff.

12 og 16: Marbradsteik, til grytekjattt, biff eller steik.

13 og 14: Ytrefilet, til biff.
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Dyr som er skutt i bryst eller bog er det Apne forsiktig ved jur eller Levera kan sitte igjen i mellomgulvet. Lgsne Finn spisergret og ta godt tak rundt det. Fgr du
ungdvendig a stikke. Er dyret skutt i hals testikler. Ta et godt tak rundt kniven, f@r vomma og dra ut. kapper bgr du knyte hyssing stramt rundt spise-
eller rygg bar det stikkes for a vaere pa den handa i bukhulen, kniven mot bukveggen rgret for 8 unnga a sgle vominnhold. Elektriker-
sikre siden. Stikket plasseres fem til ti cm og sprett opp. strips kan ogsa brukes (fas i jernvareforretnin-
over fremste punkt pa brystbeinet. Selve ger og elektriske butikker) eller det slakterne
stikket kan veere fem til ti cm langt. kaller roddeklips (f. eks. fra Bokken, Oslo)
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Dyret ligger med venstre side opp. Ta fgrst ut tarmer og vommas bakre del. Dra innholdet i tarmen mot vomma slik at tar- Under transport er det viktig at dpningen er
Na& ligger milten opp og kan enkelt Igsnes. Dra ikke for hardt i vomma, det er lett a rive men er tom, og kapp. liten. Dette er passe stort hull etter utvom-
den i stykker i framkant. ming.
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Dyret bgr ligge stadig og i riktig arbeidshgy- Her er det riktig kappet.
de.

Skjeer rundt leddet neermest leggbeinet og

Her transporteres hjorten hjem etter vellykket
bryt.

jakt. Er veien lang og gar gjennom ulendt ter-
reng kan apningen i vomskinnet sys sammen
med en hyssing.
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12 ¢ Kapping av bakbein
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Ei side er fladd. Det er viktig & beholde kjatt-
hinnene sa hele som mulig.

R
Det er viktig at alle snitt bare gar gjennom
skinnet og ikke skader kjgttet.

Ta godt tak i skinnet, stram og bruk kniven

Skjeer rundt leddet neermest leggbeinet, legg
forsiktig. P& ungdyr og kalv kan skinnet dras

press pa foten og bryt av.

av, gjerne med tau.
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Rensk ut nyretalg og nyrer, finpuss snitt etter
utvomming. Fjern smuss fra kanten av buk-
apningen; skrap bort med kniv eller skjaer av.
Ta vare pa hjerte og tunge. Lever av storvilt,
spesielt eldre dyr, bar ikke brukes.
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Et tverrtre stikkes inn i hasene. Sprett opp Heis slaktet litt h@gyere, og dra skinnet for-

rundt endetarmen. siktig av lar og rygg. Na er bryst og hals
apent. Dra ut lunger, hjerte, luftrar og
spisergr.

23 ¢ Kilart for morning ( 24

Tidlig i jakta (september), og i
varmt veer b@r du bruke viltsekk
mot fluer. La hjorten henge en til

to dager. Hvis temperaturen er for
hay, skjeerer du ned slaktet tidligere
og legger kjgtt som skal mgrnes

i kigleskap eller kjslerom. Er det
rundt fem grader i kjiglerommet bgr
kjottet henge i 10-11 dggn. | okto-
ber maned med kjgligere vaer kan
slaktet henge lenger, men det bar
ikke henge til mgrningsprossesen er
ferdig. Kjott til maling trenger ikke
mgarnes like lenge som steik og biff.
Skjeer ned slaktet og legqg steiker

og biffer til ferdigmgrning i kjgle-
skap eller kjglerom.

¢ Avskjering av bog
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AL SRERET
KIZERING
Ta tak i skanken, skjser mellom bog og bringe.
Falg det naturlige skillet mellom bog og ribb-
bein. Er det blod pa bogen sa bgr du legge
den til side og ta den til slutt for 8 unnga

Her ser du ferdig snitt. Legg merke til at
halen er kappet.

DONIUT/IHSAIN

blodsal pa skjeereplata.
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Skjeer Ias s/ags:dene Ikke skjaer for neer ryg-
gen — da kan du skade ytrefileten.

Skjeer lps indrefileten sa neer kuleleddet i
laret som mulig.

( 26 Indr

Kniven settes inn i bakerste ledd.

Bilag ¢til JEGER hund & vapen

f 20 . Rysg og sider 1

Skjeer ned langs hoftbeinet og bryt av. Fram-
parten legges pa skjeerebordet.

( 31 ¢ Rygg og sider 3

Skjeer sa lgs kjottet fra sidebeina... Snitt nakken bakfra inn til beinet.

DONIUI/IHSAIN
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Skjeer blod, sener og fett av sida.

34 ¢ Uten bein

Legg hele sida med ytrefileten utover skjaere-
bordet. Skjeer ut ytrefileten.

3G ¢ Ytrefilet I

Klar for renskjeering.

37 ¢ Yerefilet 2

=

Dra av den ytterste hinna.

(( 30 ¢ Indrefilet

Renskjeering av indrefileten. Dra av hinner, og
skjeer forsiktig vekk fett og blodrester.
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38 - verefilet 3 ﬁl
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Ferdig renskjeert ytrefilet. Neermest ligger
hinne og sene.

Klgyving av bakdelen. Sag midt nellom lara.

DNIHI/THSAIN
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Lasne hoftebeinet. Skjaer forsiktig langs bei- Lagsne resten av hoftebeinet fra laret.
net og mot kuleleddet.

144
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Skjeer av knoken i leddet. Prgv a finne muskelskillene, og falg hinnene Finskjeering. Fjern fett og sener fra steiker og
mellom delene.. Her fgres kniven mellom flat- biffer.

biff (innerdelen av laret) og rundbiff (foran
pa laret).

Skjeer langs beinet, unnga dype snitt i kjottet.

1 ( 48 o Knoken

Bilag ¢til JEGER hund & vapen

Den nederste delen av laret. Skjaeres til
maling.

DONIUI/IHSAIN
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Bruk kleer egnet til formalet. Her renskes
knoke.

Skjeer langs kanten av bogfjola pa begge
sider.

( 50 o Bosejn___—j
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Legg bogen pa bordkanten, brett bogfjzla
ned og skjeer inn til beinet.

Ta godt tak i bogfjgla, hold kjgttet med mot-
satt hand og dra.

Laft opp skanken (nederste del av bogen) og
skjeer forsiktig rundt. Unnga a fa sener med i
kjottet.
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Skjeer langs beinet og lgs kjottet av beinet.

( 56 ; Skanken

.

Skjeer kjgttet av skanken. Det gar til maling.
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